MENUS DU

17 OCTOBRE AU 23 OCTOBRE 2026

Potage
Macédoine
mqyonncuse

Andouillette

Ragolt de
pet|ts pois
Duo de creme
fermiére et
pain d’épices
local
Potage Potage Potage
Tarte aux Jambon Solufféet aux
i iSé ardons
poireaux braisé
Jeunes Endives Chguxtf!eur
carottes béchamel aute
s . ) Fruit ir
Créme dessert Compote et UIts au sirop

fromage blanc

~Bon+*

Potage Potage Potage
- Mousse de -
Blanquette de betteraves Filet mignon de
veau - porc &
Pommes Civet de cerf lindienne
vapeur aux fruits Jeunes
- rouges carottes
Fromage Riz pilaf glacees au
- - miel du rucher
Fruit 5
Mod/ele\lne Fromage
fourée ala .
. Fruit
framboise
Potage Potage Potage
Poisson aux Omelette aux Boules de veau
poivrons pommes de au poivre
Haricots verts terre Haricots plats
et pommes de Piperade -
terre au beurre - Pommes au
- Smoothie four

Créme dessert
maison

‘Appetit:

Potage
Carottes
répées au
pamplemouse
Filet depoisson
au beurre

blanc
Riz aux poivrons

Yaourt
aromatisé

Potage
Cervelas
aubernois
Epinards a la
creme
Pommes au
four
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